TEAM BUILDING

Venha ver como se revela
uma equipa cinco estrelas.

+Venha cozinhar com a sua equipa: preparagao de uma refeicdo na
nossa cozinha pedagégica com o apoio dos nossos Chefs/ forma-
dores, sequida de degustagao.

- Mix & Drink - com e sem dlcool: preparacio de cocktails no nosso
bar pedagégico com a sua equipa sob orientagio do nosso formador
de bar e claro muitas provas!

- 0 nosso servigo de catering oferece business drinks, coffee breaks,
cocktails, almogos e jantares.

RESTAURANTE

O ponto mais alto da gastronomia,
para a melhor parte do seu dia.

Almogos (2° a 6* feira)
13h00- 15h00

Jantares (a partir de Novembro 2010 as 4% e 5 feiras)
20h00 - 22h30

Marcages:

e ehti@turismodeportugal.pt . T: 211148900
Almogos: até as 11h00 do préprio dia
Jantares: até s 18h00 do préprio dia

Organizamos almogos e jantares tematicos para grupos.
Se ler receber inf gao | acerca da nossa ementa

inscreva-se em ehtl@turismodeportugal pt

ESCOLA DE HOTELARIA E TURISMO DE LISBOA

GASTRONOMIA AO MAIS
ALTO NIVEL PARA DAR
UM SABOR ESPECIAL
AOS SEUS EVENTOS.

TURISMO DE

PORTUGAL D!!@ escolas
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AESCOLA

Num local privilegiado,
um saber reconhecido.

Situada no bairro de Campo de Ourigue, no emblemético edificio
da antiga Escola Industrial Machado de Castro que foi alvo

«de uma intervencao arquitectdnica notivel, a Escola de Hotelaria
@ Turismo de Lisboa tem uma localizacao privilegiada na cidade
de Lisboa.

Vocacionada para cursos de Especializacio nas dreas
de Gestdo de Produgao de Cozinha, Gestio de Restauragao
e Bebidas e Gestao de a Escola de b

& Turismo de Lisboa é certificada pela melhor escola hoteleira
do Mundo, a Ecole hételiére de Lausanne.

“p Escola de Hotelaria

e Turismo de Lisboa

é certificada pela melhor
escola hoteleira do Mundo, &
a Ecole hoteliére de Lausanne.

A Escola é dotada de 5 cozinhas industriais, uma pastelaria,
um restaurante e bar de aplicagdo, um auditério técnico
de cozinha, uma sala de enclogia, um auditério para

150 lugares e 15 salas de aula - espagos onde a formagao
acontece ao vivo, diariamente,

Com uma forte ligagdo a sua comunidade local a Escola
de Hotelaria e Turismo de Lisboa abre também as suas portas
2 todos 0s curiosos nestas ias que g vir ap

@ vivenciar o espirito hoteleiro numa escola diferente. Sao vérias
as Nossas prop de cursos, workshop indrios, refeigbes
degustagao, jantares tematicos ou provas de vinhos.

Sugestdes aliciantes para quem ndo & indiferente ao mundo da

Gastronomia e Vinhos.

REALIZAGCAO DE EVENTOS

Espagos diferenciados e experiéncias
sensoriais: uma receita de sucesso.

Na Escola de Hotelaria e Turismo de Lisboa podera realizar
0s mais diversos eventos, nos varios espagos a sua disposicao:

- Auditério equipado com capacidade para 150 pessoas

- Salas de formagao equipadas com moderna tecnologia

e vista magnifica para o Rio Tejo (capacidade varia das

20 &s 40 pax).

- Auditdrio técnico de cozinha, ideal para a realizagio dos
mais variados workshops de gastronomia e vinhos, que
poderdo terminar com degustagio no nosso restaurante

de aplicacio.

- Sala de anilise sensorial para provas de vinhos, azeites,
aguas e chas.

- Cozinhas pedagégicas

- Eventos de gastronomia e vinhos concebidos e organizados
“a medida” do cliente nas nossas instalagbes ou noutro local.
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